Pita od heljdinih kora inspirisana I ndijom

tezina: lako
za: 30 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gheljdinih kora
e 50 mlulja
e 50 mlvode

Zafil:

e 500 gsira

300 gpraziluka

300 mlkiselog mleka
3jgeta

1/2 kaSicicesoli

1/2 kaSicicebibera

Priprema

Iseckati praziluk i pomeSati sasirom, jajima, kiselim mlekom i dodati so i biber.

U podmazan pleh staviti dve kore, poprskati sa meSavinom uljai vode.

Zatim svaku koru filovati safilom. Poslednje dve kore poprskati sameSavinom uljai vode, ostaviti 15 minuta
dakoraupijefil i peci natemperaturi od 220'C oko 30 minuta.



Savet

Kad se ispee pita prekriti je mokrom krpom, i posluZiti uh jogurt. Prijatno!



