Zucchini Chocolate Brownies

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 %olja (od 2 dl)bradna

1 Soljaintegralnog brasna
1/4 %olj ekakaa

1 kaSicicasode bikarbone
1 prstohvatsoli

2 Soljeribane tikvice

1,5 SoljaSecera

1/3 Soljeulja

1/2 Soljegrubo sjeckane cokolade
1 kaSicicavanila ekstrakta
1 kaSicicabijelog octa

3/4 Soljetople vode

Priprema

Zagrijati pecnicu na 180 C. Kalup obloZiti papirom. Sediniti prvih pet sastojaka. Posebno gediniti uljei Secer.
Dodati vanila ekstrakt i tikvicu.

Sjediniti obje smjese, pasipati toplu vodu, mijeSajuci svo vrijeme. Zatim dodati ocat, promijesati, pa dodati i
veci dio cokolade. Bitno je smjesu NE mijeSati previSe. Sipati u pleh, pa posuti preostalom cokoladom (ja sam
koristila mlijecnu cokoladu)!

Peci 45 - 50 minuta.



Pecen kolac ohladiti, parezati na parcad...

...l podluziti!

Savet



