Spagete sa slaninicom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gSpageti

3 dimlieka

30 gputera

1 kaSikabrasna

100 gdimljenog sira

100 gdaninice narezane na kriske
persun

zacini

biber

parmezan (za dekoraciju)

Priprema

U vecoj Serpi zagrejati vodu do kljucanja, posoliti i skuvati Spagete.

U drugom dubljem tiganju rastopiti puter natihoj vatri, dodati kaSiku brasnai proprziti na kratko uz neprestano
mesanje.

Zatim sipati hladno mleko i nastaviti sa meSanjem dok se ne dobije kremasta smesa.

Dodati rendani dimljeni sir, sitno seckanu slaninicu, sitno seckan persun i kuvati natihoj vatri jos nekoliko
minuta.



Nakraju zaciniti po ukusu, pa dodati oceenu testeninu i promesajte

Servirati u tanjiru, posoliti parmezanom po ukusu i seckanim perSunom.

Savet



