Trokuti

tezina: lako
za: 15 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

e 2jgeta

75 gputera

150 gSecera

225 gbrasna

1 kesicavanilin Secera

1 kaSicicapraska za pecivo

Zakrem:

150 gputera

150 gSecera

2 kasikemleka

150 gmlevenih oraha
150 gseckanih oraha
1 kesicavanilin Secera

Zaglazuru:

¢ 50 gcrne cokolade

Priprema

Izmutiti jgja zicom, pa dodati puter, vanilin Secer, Secer i promeSati. Dodati brasno pomeSano sa kasicicom



praska za pecivo i izruciti u masu. Sve dobro promesati, izliti u tepsiju oblozenu pek-papirom i ispeci u
zagrejanu rernu na 180 C oko 20-30 minuta.

Puter, vanilin Secer, Secer i mleko otopiti natoplu ringlu, pa dodati mlevene i seckane orahe. Sve dobro izmeSati
i skloniti saringle. Preko kore naneti ovg] krem i ostaviti da se stegne. Kad se ohladi i stegne, iseci natrouglove
i preko svakog trouglica naneti otopljenu cokoladu vrhom kaSicice. Ostaviti da se cokolada stegne, pa posluziti.
Prijatno!

Savet



