Limun madeleines

tezina: lako

za 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

40 gmaslaca

100 gSecera

100 gbrasna

1/2 kasSicicepraska za pecivo
ljge

1+1/2 kasikemlijeka u prahu

Priprema

40 g maslaca otopiti na visokoj temperaturi i paziti da ne izgori, samo da dobije svijetlo-smeu boju. Ostaviti da
se prohladi. 100 g Secera, 100 g bradna, 1/2 kaSicice praska za pecivo, 100 g sitnijeg Secera..sve izmijeSati na
suho. 1 jaje, 1,1/2 kaSike mlijeka..izmuti viljuSom. U brasno, prasak za pecivo i Secer, dodati umuceno jgje s
mlijekom i drvenom kuhacom umuititi u tijesto..bice malo tve, ali se dobije tijesto...dodati po malo prohlaeni,
otopljeni maslac, l[imunovu koricu i vanilin Secer. Sve zajedno izmijeSati i dobijenu smjesu sipati u vrecicu za
ukraSavanje torti i popuniti. Namazan maslacem kalup za madeleines. Peci na 180 C, oko 8 minuta.

Savet



