Karamel sos

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 450 g kristal Secera
e 180 g putera
e 200 ml dlatke pavlake

Priprema

Priprema: Secer otopiti nalaganoj vatri skloniti saringle, pa dodati puter isecen nalistice. Sve fino siediniti.
Kada se puter gedinio sarastopljenim Secerom, dodati slatku pavliaku, promeSati i ohladiti. Prijatno!

Savet

Karamel preliv mozete sipati u teglei koristiti kao preliv zasladoled, palainke i kolae.



