Puslica mafini

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

2 Solje (od 2,5 dl)Secera

1 Soljajogurta

1 Soljaulja

2 Soljebrasna

1 kesicapraska za pecivo

1 kesicavanilin Secera

2 pakovanjagotovih puslica sa ukusom jagode
nekoliko kasicicamarmelade od jagoda

Za ukraSavanje:

e lumuceni Sag

Priprema

Penasto umultiti jaja sa Seccrom, padodati uljei jogurt. U drugoj ciniji pomesati suve sastojke, paih dodati
mokroj smesi. U kalup za mafine staviti korpice, pa sipati po jednu kasSiku, a zatim u svaki staviti po jednu
puslicu.

Preko svake puslice staviti kasicicu marmelade, pa dopuniti smesom za mafine. Peci na 180 stepeni dok fino ne
narastu. Ukrasiti umucenim Slagom.



Savet

Puslice su "nemirne" pa e se podizati i prevrtati, isplivati napovrdinu, ali nemaveze, svaki zaloggj e kriti
iznenaenje...Uzivajte!



