Slatkerolne

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kockicasvezeg kvasca

5 kaSikaSecera

250 mimleka

1 kaSicicasoli

3jgjeta

200 mlulja

lvanilin Secer

800 gbrasna

40 gmargarina

po potrebidzem od djiva (ili neki drugi)

Priprema

Sjediniti mlako mleko, izmrvljeni kvasac i 1 kasiku Secera, pa ostaviti da nadoe. Posebno gediniti ulje, 2 jga,
S0, 4 kasSike Secerai vanilin Secer. Dodati nadoSao kvasac i uz postepeno dodavanje braSna umesiti testo koje se
ne lepi za prste. Pokriti ga krpom i ostaviti hatoplom da odmori 45 minuta. Nakon toga premesiti testo i podeliti
na2 jufke.

Prvu jufku rastanjiti oklagijom u pravougaonik, paiseci nakvadrate velicine 8x8 cm. Na svaki kvadrat staviti po
malo dzemaod djiva



Uviti kvadrate u rolnei reati u pleh oblozZen pek-papirom. Isto uraditi i sadrugom jufkom. Ostaviti da odmaraju
dok sererna greje na 220 stepeni. Pre pecenja premazati rolne umucenim jajetom i na svaku staviti po malo
margarina.

Peci 20-25 minuta, dok ne dobiju lepu zlatnu boju. Kad su gotove, poprskati ih vodom, pokriti krpom i ostaviti
da se tako ohlade.

Savet



