Domace krofne (2)

tezina: srednje
za 6 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

2 dimlakog mleka
1 dlvode

1dlulja

1 kockakvasca

3 kasikeSecera

1 kaSicicasoli

900 gbrasna

| jos:

e 3dlulje zaprzenje
¢ 1 kesicavanilin Secera
e maloSecerau prahu

Priprema

Izmrviti kvasac, dodati mlako mleko, Secer i malo brasna, kaSikom promeSati smesu i ostaviti 10ak minuta da
krene kvasac. U vanglu staviti jaja, vodu, ulje, so, isipati nadodli kvasac i sve zgjedno zamesiti sa brasnom.
Ostaviti da nadoe, potrebno je da se udvostruci masa. Nadosl o testo rastanjiti oklagijom do velicine prsta



debljinei Soljom vaditi krofne.

Ostaviti ih joS 20 minuta da krenu.

Prziti ih sa obe strane u vrelom ulju.

U toku prZenja one se same okrecu. | zvaditi ih reSetkastom kaSikom, posuti Secerom u prahu i vanilin Secerom i
uzivati u ukusu. Prijatno.

Savet



