Zlatne valjuske

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mlvode

2 kaSikeSecera

6 kaSikabrasna

200 gprezli

50 mlulja

3 kesicevanilin Secera

Priprema

Staviti vodu sa Secerom i vanilin Secerom da se kuva. Kad pocne da vri ukuvati brasno. Brzo meSati da se ne
naprave grudvice. U tiganj sipati ulje, pa proprZziti prezle (isto kao kad se prave knedle sa dljivama). U ciniju za
serviranje reati red skuvanog fila, red prezli, i tako ponavljati dok imamaterijala. Navrh posuti joS malo kristal
Secera (po ukusu).

Savet

Ovo je starinski recept to mi je baba pravila kad mi se jelo nesto slatko, a dane moram dugo da ekam da se
napravi.



