
orba sa pilecom džigericom

Sastojci

Potrebno je:

150 gpilece džigerice
150 gsvežih šampinjona
1 glavicacrnog luka
2 kašikebrašna
1,5 litarvode
1 pileca kockaza supu
1žumance
100 mlkisele pavlake
maloperšuna
po ukususo i mleveni crni biber

Priprema

Na malo ulja propržite glavicu crnog luka. Dodajte šampinjone secene na kocke, pa i njih malo propržite uz 
stalno mešanje.

Džigericu isecite na sitnije, pa dodajte u sud. Dinstajte još par minuta.

Dodajte 2 kašike brašna i promešajte.

U poseban sud stavite 1,5 litar vode, pa kada prokljuca dodajte kocku, pa skuvajte supu. Time prelite džigericu i 
šampinjone. Zacinite, dodajte zelen lišce i ostaviti par minuta da vri. Skloniti šerpu sa šporeta.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min



U poseban sud umutite 1 žumance i 100 ml kisele pavlaka, pa to sipajte u corbu, promešajte i služite.

Savet


