Acak pita

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 300 mlvode
e 10 gkvasca
e 600 gbrasna
e maloSecerai soli

Zafil:

300 gspanaca

200 gsira

2 cenabelog luka
malosoli, biberai ulja

Priprema

Zatesto pomeSati mlaku vodu, Secer, kvasac i malo brasna. Ostaviti da kvasac nabubri. So izmeSati sabraSnom i
sipati nadodli kvasac. Umesiti testo i ostaviti da odstoji oko 15 minuta. Nakon toga podeliti na 8 jufki i rastaniti
oklagijom.

|zmeSati obareni spanac sa sirom, belim lukom, solju i biberom. Filom premazati testo i preliti samalo ulja. Peci
oko 15 minuta na 250 stepeni.



Savet



