Paradajz corba sa knedlama sa viascem

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zacorbu

50 gmaslaca

700 mlsoka od paradajza

2 kasikekukuruznog brasna
po ukususoli i bibera

1 ravna kasicicaSecera
300 mltople vode

Zaknedlice:
e 50 mlulja
* lige
¢ 8 kasicicakukuruznog brasna
¢ 1 puna kaSkaseckanog svezeg vlasca
e po ukususoli i bibera
¢ navrh kasicicepraska za pecivo

Priprema

Namaslacu kratko proprziti kukuruzno brasno, da poZuti, pa sipati sok od paradajzai toplu vodu, smanjiti vatru
I kuvati. Zaknedle umutiti viljuskom uljei jaje, padodati kukuruzno brasno pomeSano sa praskom za pecivo, pa
ujednaciti, a zatim dodati punu kasiku, ili viSe, seckanog svezeg vlasca, zaciniti. Ostaviti da odstoji. Zaciniti
corbu, smanjiti vatru, pa kaSikom spustati knedlicei ostaviti da se kuvaju par minuta. Gotovu corbu posuti sa
joS seckanog vlasca.



Savet

Zahvaljujem dragoj Verici nareceptu za knedle, malo sam gaizmenila, jer oboZzavam vlaSac, kao i paradajz
orbu. Mislim da su savrsen spoj...



