
Jocine slane palacinke

Sastojci

Za palacinke

po potrebibrašna
1 cašamleka
2 caše vode
2jajeta

Za fil:

250 gsalame ili šunke
3 cašekisele pavlake
200 g rendanog kackavalja
2jajeta
2 cašejourta

Priprema

Umutiti smesu za palacinke i ispržiti palacinke.

Nauljiti tepsiju i zagrejati rernu. Mazati palacinke pavlakom, pa staviti salamu, pa kackavalj. Namazane 
palacinke urolati i reati kao pužic u tepsiji.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min



kada se popuni tepsija, umutiti jaja i jogurt, pa preliti preko. I rastresti ostatak kackavalja preko. Samo zapeci u 
rerni.

Ostaviti da se ohladi i poslužiti...

Savet

Može se jesti sa keapom i majonezom, ili ime ve volite...


