Lagana corbica

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 glavicecrnog luka

3 cenabelog luka

2%argarepe

1 korenpersuna

1paSkanat

1/2 korenacelera

3krompira

100 gdimljenih pilecih grudi u crevu
2pileca belamesa

2manja bataka

1/2 vezicekorijandera

po ukususoli, biberai aleve paprike

Priprema

Ugrgati ulje, dodati kockicu maslaca, pa proprZziti sitho seckane obe vrste luka. Kad omekSa, dodati korenasto
povrce iseceno na kockice, a potom i pilece meso izrezano na krupnije komade. Sve zajedno dinstati natihoj
vatri oko 15-tak minuta. Potom dodati krompir secen na kockice, naliti pileceg bujonai zaciniti po ukusu.
Desetak minuta pre kraja dodati dimljene pilece grudi u crevu, naseckane na komadice, kao i korijander. Kuvati
dok svo povrce ne omekSai dok corbica ne postigne Zeljenu gustinu. Doterati ukusi posluZiti toplo.

Savet



