Kuglof sa visnjama
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tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

2 SoljeSecera

1 Soljactopljenog putera
1,5 Soljagustog jogurta
2 Soljebrasna

2 kesicevanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo
oko 400 gvisanja

1-2 kaSikegriza

mal oSecera u prahu

Priprema

Odvojeno pomeSati mokre i suve sastojke, paih potom gediniti u kompaktnu masu. Moje visnje su iz
zamrzivaca, odlediti ih, pomeSati sa Secerom, ako je potrebno, moje su bile od prosle godine jako slatke,
poprasiti ih sa kaSikom-dve griza, pa dodati smesi i promesati. Kuglof podmazati i pobradnjaviti, papeci u
zagrejanoj pecnici na 180 stepeni nekih 40-tak minuta, najbolje proveriti Stapicem... Malo prohladiti kolac, pa
gaizvaditi iz kalupai bogato posuti Secerom u prahu...Prijatno!

Savet



