Kiflice sa ukusom belog luka

tezina: lako
za 6 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

e 5dimleka

1 kaSika Secera

2 kasikesuvog kvasca
1dlulja

ljaje

1belance

2 kasSicicesoli

1 kaSikaorigane

1 kasSicicabelog luka u prahu
1 kgbrasna

Zapremazivanje

1Zumance

1 kaSikaulja

1 kaSikamleka
semenke suncokreta
susam

mak

lan



Priprema

U mlako mleko staviti Secer i kvasac da stane 5 minuta pa dodati ulje, 1 jaje, belance, so, beli luk, origano i
brasno. Zamesiti testo, dobro izraditi i ostaviti da nadolazi. Kad nade testo opet dobro izraditi podeliti na4 delai
svaki deo na 8 delova, tako ukupno imamo 32 kuglice. Svaku kuglicu testarazvaljati u elipsast krug i urolati,
staviti u pleh prethodno oblozen papirom. Umutiti 1 Zumance, 1 kaSiku uljai 1 kaSiku mleka premazati kiflice,
po vrhu iSarati sa semenkama suncokreta, lanai maka. Ostaviti kiflice da stanu 30 minutai peci na 180 stepeni
25-30 minuta.

Savet

Belog luka u prahu mozete staviti i vise ako volite jai ukus belog luka.



