Socna dzigerica

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gsvinjske dzigerice

e 4 glavicecrnog luka

e 2 Sargarepe

e 1 50ljaulja

e po ukususoli i bibera

¢ 1 kasSicicasuvog bosiljka

¢ 1 kaSicicaaleve paprike
Priprema

Lukai Sargarepu ocistiti i naseckati na sitnije kockice. Staviti u Serpu. Posoliti i pobiberiti po ukusu. Dodati
dzigericu. Promesati sve sastojke. Preliti uljem. Dodati bosiljak. Ostaviti da se dinsta na umerenoj temperaturi
uz povremeno mesalje. Kadaluk i Sargarepa omeksaju dolijte 1-2 caSe vode i ostavite da se krcka dok dzigerica
ne bude gotova, tako da ne ispari sva voda vec daima malo tog sosa kako bi bilamekai socna. Na kraju dodati
alevu papriku i meSgjuci krckajte jos 2 minuta. Mozete dodati i Ijutu alevu papriku, ako volite ljuto.

Savet

Sona, ukusna, abrza. :)



