L edeni uzitak

Sastojci

Zakoru:

7 belanaca

7 kaSika Secera

6 kasika brasna

1/2 praSka za pecivo
1dl mleka

Zakrem:

e 7 Zumanaca

7 kaSika Secera

6 kaSika brasna

500 ml mleka

200 g margarina

1 kaSika Secera u prahu
2 krem Slag od vanilie

Priprema

Belanca dobro umutiti sa Secerom, dodati brasno i praSak za pecivo, od ove smese ispeci koru.

Pecenu koru ohladiti pa preliti sa1 dl toplog mleka. U provrelo mleko lagano sipati umucena zumanca, Secer i
brasno i meSati dok se ne zgusne. Kad se zgusne i ohladi dodati umucen margarin sa Secerom u prahu.

Preko kore staviti ovg fil, a preko njegaidu umuceni krem Slag od vanile.



