Sareni kolac sa vidnjama

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

250 gSecera

4 kasikeulja

8 kasikatople vode

250 gbrasna

1 kesicapraSka za pecivo
1 kaSikakakaoa

po Zeljividnje

Priprema

Jaja umutiti penasto sa Secerom, zatim dodati ulje i vodu pa umutiti. BraSno pomeSati sa praskom za pecivo pa
dodati umucenoj smesi sajgimai lagano promesati sa varjacom da se smesa gedini.

Dobijenu smesu podeliti nadvadela, pau jedan deo dodati kakao.
U podmazan i brasnom posut pleh uliti prvo smesu sa kakaom.

Zatim preko sipati Zutu smesu.



Natesto staviti vidnje ociScene od kostica.

Peci 30 minuta na 180 stepeni. Po Zelji ohlaen kolac posuti prah Secerom.

Savet



