Moj brz, letnji cizkgk

tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zavoceni fil:

¢ 1 kesica Step sokaod maline
e 200 ggriza

e 200+100 g svezih jagoda

e 151 vode

Zabdli fil:

e 1Iimleka
e 2 kesicepudinga od vanile
¢ 50 g bele cokolade

| jos:

e po potrebi cetvrtastog keksa

Priprema

Prvo napraviti vocni fil. Staviti vodu na umerenoj temperaturi, pa kada se zagreje ubaciti sok. Kada se sok
rastopi i voda joS malo zagreje ubaciti 200 g seckanih jagoda. Kada pocne da kljuca uz meSanje dodavati griz.
MeSati stalno kako se ne bi stvorile grudvice i kuvati nekoliko minuta da se fil zgusti. Ja ga nisam kuvala da bi
bio bas gust vec sam ga ostavilamalo ree. Vruc fil izliti u vodom nakvaSen pleh i odozgo naseckati ostatak
jagoda.



Od litramleka odvojiti jednu Solju za razhbijanje praha za puding, a ostaak staviti da se kuva (ja nisam dodavala
Secer, ali mozete zasladiti po ukusu) . Kada pocne da kljuca skuvati puding koji ne mora biti potpuno gust.
Preliti preko prvog filai odozgo narendati belu cokoladu.

Nakraju poreati natopljen keksi staviti da se hladi. Kada se ohladi seci ha kocke velicine keksa, okrenuti tako
davocni fil bude odozgo. Dekorisati svezim jagodama i rendanom belom cokoladom.

Savet

Kolainspirisan izkejkom: D Kada se lepo ohladi u frizideru bude slatka ,vona ,osveZavajua podlastica :)



