Zapecen sladak kupus

tezina: srednje
za: 0 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci
Potrebno je:
e 5kobasice
¢ 1 manja glavica kupusa
e 1 glavicacrnog luka
e po Zdlji suvi biljni zacin

Zapréliv:

2 jajeta
2kajsije

100 g fetasira
malopersuna
po Zelji zacina

Priprema

Prvo isprziti kobasice. Natom ulju izdinstati luk i dodati iseckan kupus. | dinstati 15-tak minuta. Doliti vodu i
krckati dok kupus ne omekSa. Kad vodaispari dinstati joS malo. Kobasice i kupus ubaciti u vatrostalnu ciniju,
preliti prelivom (jaja, fetasir, perdun, kajsije) i peci u rerni 30 minuta na 200 stepeni.

Savet



SluZiti uz krstavac salatu. Prijatno!



