Projice sa virdlama

tezina: lako
za: 0 osoba

vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

2 %olj e (za kafu)kukuruznog brasna
1/2 SoljepSenicnog brasna

1/2 caSeulja

1 caSamleka

1/2 caSgjogurta

2jga

1 prasak za pecivo

1 kaSicicasoli

2virde

6 kasikasirnog sira

Priprema

Umutiti jgja sa zicom, dodati sve ostale sastojke i promeSati. Sipati u kalupe (ja sam koristilavece). Virdlu iseci
na 6 delovai staviti u sredinu testa. Peci dok ne porumene (20 minuta) na 200 C.

Savet



