
Torta od sezonskog voca

Sastojci

Potrebno je:

3 jajeta
1 šolja šecera
1 šolja mleka
1 šolja oraha
1 šolja griza
1 šolja seckanog sezonskog voca
1 vanilin šecer
1 prašak za pecivo
1 šolja šecera
1 šolja vode
3 štanglice cokolade

Priprema

Žumanca umutiti sa šecerom, dodati mleko, orahe, griz, voce, vanilin šecer i prašak za pecivo. Na kraju umešati 
sneg od belanaca. Masu ispeci u podmazanom kalupu. Ispecenu tortu preliti cokoladnim prelivom.

Preliv: šolju šecera, šolju vode i 3 rebra cokolade otopiti.

Ostaviti da torta upije preliv. Ohladiti.


