Puzci sasirom (4)

».y .
tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjegotovih kora za gibanicu

Zafil:

300 gsira

djgeta

1 kesicapraska za pecivo
1 dljogurta

1dimleka

1dlulja

po potrebisoli

Priprema

Umuititi sir sajajima pa dodati jogurt, mleko ulje, prasak za pecivo i po zelji posoliti (ukoliko je sir dosta slan ne
treba soliti). Uzeti jednu koru i celu je premazati filom.

Premazanu koru uviti u rolat.

Zatim od rolata oblikovati puzic. Postupak ponoviti i sa preostalim korama.



Pripremljene puZice reati u podmazan pleh. Odozgo svaki puZic premazati sa 2 kaSike fila.

Peci u zagrejanoj rerni dok lepo ne porumene.

Savet



