Bela oblanda (3)

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

e 9jga

27 kaSikaSecera

3 listaoblande

8 kasikeSecera u prahu
250 gmargarin

2 kesice vanil Secera
200 gseckanih oraha

3 kasikesoka od limuna

Priprema

Umuititi 3 belanaca sa 9 kaSika Secera. Pri kraju dodati 1 kaSiku limuna. Umucene belance staviti nalist oblande.
Belance posuti seckanim orasima. (najednu koru oko 70 g). Oblandu susiti u zagrejanoj rerni na 150 C oko 25
stepeni. Tako uraditi i saostalim listovima oblande. Zuti fil: Na pari umutiti 9 belanaca sa 8 kadike prah Secerai
vanil Secerom. Posebno umutiti margarin te spojiti sa ohlaenim Zumancima. Fil podeliti na dva jednaka dela.
Premazati jednu koru sa osuSenim belancima, preko nje staviti drugu koru, pafil od Zumanaca nakraju trecu
koru. Nju nefilovati vec je bogato posipati orasima.

Savet



