Moja krempita

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zakoru:
e 7Zumanaca

e 7 kaSikaSecera
e 5kaSikabrasna

Zafil:
e 7belanaca
o 7 kaSikaSecera

¢ 3 kesicepudingaod vanile
e 1Iimleka

Zadekoraciju:

¢ malomlevenih leSnika

Priprema

Zakoru je potrebno umutiti Zumanca sa Secerom, da bude cvrsto. Dodati bradno, lagano prome&ati i sipati u pleh
I peci na 200 C dok ne porumeni. Zafil je potrebno umutiti belanca cvrsto u Sam. Kad se dobro umuti dodati



Secer. Puding razmuititi samalo mleka pa zakuvati u preostalo mleko. Vreo puding sipati postepeno u ona
umucena belancai svo vreme muititi mikserom dok se ne dobije fina krema. Ceo fil staviti preko korei posuti
mlevenim leSnikom.

Seci nakockei uzZivati u ukusu.

Savet



