Knedle od kus kusa sa tresnjama

tezina: srednje
za: 0 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

1 Soljakus kusa
240 mlvode

1 Soljabrasna
Lvanilin Secer

50 gtreSanja

po zeljiprezli

po Zeljiprah Secera

Priprema

Prvo skuvati vodu (prstohvat soli dodati), kada prokuva dodati kus kusi ostaviti da odstoji da kus kus upije
vodei ohladi se. Zato vreme trednje odvojiti od kostica, seci ih napolai posuti vanilin Secer.

Kada se kus kus ohladio, gediniti ga sabraSnom i od toga praviti kuglicei u njih ubacivati tresnje.

Kada su kuglice gotove, ubacite ih u kupucu vodu i kuvati ih dok se same Ne podignu na povrsinu. Tako gotove
valjati ih u prah Secer i prezle.

Savet



Serpa treba da bude dublja, a proveravati dali su gotove, tako &to se Serpa pomeri savatrei vidite dali su na
povrsini. TreSnje mozete i izmiksirati patako puniti knedle. VaSizbor. PRIJATNO



