Lesnik gnezda

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci
Potrebno je:
e 2dl vode
e 200 gSecera
e 150 gmadlacaili margarina
¢ 180 gmlevenog lednika
e 220 gmlevene plazme
¢ 100 gMenaz cokolade

Zafil:

o 1,5 dldatke pavliake
e 200 gMenaz cokolade

Zavaljanjekuglica:

e 250 gseckanog lesnika

Priprema

U manjoj Serpici uspinovati vodu i Secer nekih 5 minuta. Dodati puter mleveni keks, leSnike mlevene i
cokoladu. PromeSati i ostaviti malo da se stegnei ohladi. VIaznim rukama oblikujte kuglice i valjgjte u sitno
seckane lednike. Prstom napravite udubljenje u svaku kuglicu.



Zagrejte datku pavlaku do tacke vrenja. Odmaknite savatre i dodajte cokoladu. PromeSgjte. Ostavite 2 sata da
se ganas ohladi. Napunite Spric i punite gnjezda sa coko kremom.

Savet



