oko paketici

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zasvetlo testo:

100 gputera

100 gkristal Secera

1 kesica vanilin Secera
1ljae

250 gbrasna

Zatamno testo:

100 gputera

100 g kristal Secera

1 vanilin Secer

100 g otopljene M enaz cokolade
270 gbrasna

Zaposipanje paketica:

¢ 50 g Secera u prahu

Priprema

Priprema svetlog testa: Umutiti omekSao puter sa Secerom i vanilin Secerom. Kada se fino gjedinilo dodati jaje,
zatim dodati brasno i sveto oblikovati u loptu. Loptu uviti u pvc foliju i ostaviti u frizider dase odmara 1 h.
Priprematamnog testa: Umutiti omekSao puter sa Secerom i vanilin Secerom. Kada se fino gedinilo dodati jaje,



istopljenu Menaz cokoladu, zatim dodati brasno i sve to oblikovati u loptu. Loptu uviti u pvc foliju i ostaviti u
frizider dase odmara 1 h.

Ohlaeno testo izvaditi iz frizidera staviti pvc kesu, palagano prvo razviti svetlo testo nal cm debljine, a2 cm
Sirine. Tako isto na pvc kesi razviti i tamno testo i iseci na 1l cm debljine, a2 cm Sirine.

Isecene trake staviti jednu nadrugu i iseci u obliku paketica. Od testaiseci manje trakei uviti oko paketica.
Paketice dloZiti na pek papir, ali napraviti razmak izmeu njih. Paketice peci na 180 stepeni 17 minuta. Prohlaene
paketice posuti sa Secerom u prahu. Prijatno!

Savet



