Ludlab torta

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e Gjga

6 kaSikasecera

6 kaSikabrasna

1/2 kesicepraska za pecio

1,5 kaSikakakaoa

750 midlatke pavlake (biljneili mlecne)
200 gM enaz cokolade

100 gNajlepse zelje mlecna

10 gZzelatina

5 kaSikaprah Secera

2 kaSikeruma

500 gociscenih visanja

150 gM enaz cokolade

150 mldlatke pavlake (biljneili mlecne)

Priprema

Ispeci biskvit od 6 jaja, 6 kaSika brasna, 6 kasSika Secera, 1.5 kaSike kakaa, 1/2 pradka za pecivo, 2 kasike vode.
Slatku pavlaku i Secer dovedete skoro do vrenja. Dodati izlomljene obe cokolade i rum. MeSati dok se cokolada
ne istopi. Ohlaenu kremu mikserom izmutiti oko 3 minuta. Zelatin rastopiti i umeati u kremu i mikserom
gediniti nakratko. UmeSati oceene vidnje sa polovinom cokoladnog krema. Koru, poprskati sa 2 kaSike rumai
sokom od viSanja, premazati filom od visanja pa ostakom krema poravnati i staviti u frizider na par sati. Preliti
cokoladnom glazurom (ugrejati pavliaku do vrenja, preliti preko izlomljene cokolade da se istopi. meSati da se
masa ujednaci i preliti preko torte).



Savet



