uvec sa svinjskim mesom

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgsvinjskog mesa

1/2 kgmeSavine povrca

(grasak, boranija, paprika, Sargarepa)
1 glavicacrnog luka

200 mlparadajz pelataili 2 paradajza
2 cenabelog luka

50 gpirinca

1 kgkrompira

2-3lovorovalista

suvi biljni zacin

biber

S0

aleva paprika

50 mlulja

Priprema
U dubljoj Serpi naumereno zagrejanom ulju izdinstati sitno secen crni i beli luk.
Dodati meSavinu povrcai nastaviti sa dinjstanjem uz stalno meSanje.

Dodati paradajz pelat i alevu papriku i promesati.



Kada povrce malo omekSa, dodati pirinac poreati meso, zaciniti, dodati lovorov list.

Preko mesa poreati krompir isecen na kolutove.

Naliti vodu da prekrije krompir.

Zaciniti po ukusu, prekriti folijom i zapeci na200 C u rerni. Pre krgja skloniti foliju i ostaviti u rerni da ze
zapece.

Savet



