Strudla macije oci

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e Ilmargarin

47umanceta

150 gSecera u prahu

7 kaSikamleka

1 kockicasvezeg kvasca
600-700 gbrasna

Zafil |:

e dzem

Zafil 11:

e 4belanceta
e 150 gSecera



Priprema

U 7 kaSika mleka staviti kockicu kvascai ostaviti natoplom na nadoe. Za to vreme penasto umutiti margarin,
dodati Secer u prahu, Zumancai nadosli kvasac. Sve umutiti, a zatim dodati brasno i umesiti glatko testo. Testo
podeliti na 4 loptice. Razvuci tanko lopticu, premazati sadZzemom i uviti sa obe strane, tako da ostane izmeu
mali razmak. Tako uraditi i sa ostalim lopticama. Strudle stavljati u pleh koji je nauljen i posut brasnom.

Umutiti belanca sa Secerom u cvrst Sam i kaSicicom stavljati fil izmeu Strudli.

Rernu zagrejati i peci Strudlu oko 40 minuta na 180 stepeni.

Savet

Strudla je laka za pravljenje, a predivnog ukusa. Ja sam pokuala sa raznim dzemovimai najbolje se pokazao
dzem od djiva....tako da .isprobajte :-)



