Pile sa graskom i krompirom

Sastojci

Potrebno je:

1pile

50 ml ulja

300 g graska

1/2 kg krompira

2 dl kisele pavlake
1 glavicacrnog luka
1 kaSika brasna
persunovo lisce
miroija

aleva paprika
biber

S0

Priprema

Pile oprati, iseci nakomade i posoliti.

Na zagrejanom ulju izdinstati sitno naseckan crni luk pa dodati komade piletine, kratko proprziti i naliti vodom
da se dinsta ha umerenoj temperaturi. Kada meso malo omekSa dodati grasak i krompir koji je prethodno
oljusten i isecen na kriske. Smesu zaciniti alevom paprikom, solju i biberom pa po potrebi doliti tople vode.

Pred kraj kuvanja dodati brasno razmuceno u nekoliko kaSika hladne vode, zgjedno kuvati joS 10 minutai na
kraju umesati kiselu pavlaku sa sitno naseckanim liScem perSunai miroije.

Skloniti sagrejne ploce i posluziti toplo.



