okoladni sladoled

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

250 mimleka

1/4 kaSicicesoli

3Zumanceta

50 giseckane M enaz cokolade
500 mldlatke pavlake

2 kasikekakao praha

1 kasicicaekstrakta vanile

150 gSecera

Priprema

Zagrejte naumerenoj vatri u dubokom tiganju Secer, mleko, so i kakao konstantno meSajuci, dok ne pocne da
struji.

U ciniju stavite zumancai blago umutite. Oko 125 ml tople smese stavite u Zumancai promeSgjte, pa sve sipajte
u toplu smesu.

Smesu ponovo zagrevajte natihoj vatri, pazeci da ne vri. Sklonite sa vatre, dodgjte iseckanu M enaz cokoladu i
meSajte dok se ne otopi. Smesu sipajte u hladnu ciniju i stavite u frizider dok se dobro ne ohladi.

Sladoled sipajti u odgovargjuce cinijei staviti u zamrZivac.



Sladoled moZete povremeno vaditi iz zamrzivacai promesati.

Savet



