Bele pegave
e

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3 30ljebradna

4 kaSikefruktoze

2 Soljgogurta

1/2 Zoljeulja

2 kaSicicepraska za pecivo

1/2 kasicicemuskatnog orascica
50-70 gmaka u zrnu

po potrebidzema od maline
100 gM enaz cokolade

Priprema

U vecu ciniju pomeSati brasno, prasak za pecivo, fruktozu, muskatni orascic i mak. Zatim dodati uljei jogurt i
sve lepo promeSati. |zliti u podmazanu tepsiju i peci oko 15 minuta u zagrejanoj rerni na 200 C. Pecen, prohlaen
kolac premazati u tankom sloju dzemom pa preliti otopljenom Menaz cokoladom. Ostaviti da se cokolada
stegnei seci nakocke.

Savet

MeraSoljeje 200 ml.



