
Domaci puding od vanile

Sastojci

Potrebno je:

400 mlmleka
30 gskrobnog brašna (gustina)
1žumance
1 kašikašecera
1 kesicavanilin šecera (ili pola šipke vanile)

Priprema

U šolju staviti žumance, gustin i 50 ml mleka, pa dobro promešati. U šerpu staviti ostatak mleka, šecer i vanilin 
šecer i zagrejati (ali da ne provri). Polako usuti mešavinu gustina i žumanceta i stalno mešajuci kuvati da se 
zgusne. Sipati u cinije i ohladiti. Pre služenja možete odozgo staviti jagode ili neko drugo voce. Uživajte u 
ukusu!

Savet

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 10 min


