Vocna torta sa piskotama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

840 g (4 velike kutije)piskota

3 kantice ( 3x700 ml)kisele pavlake
15 kaSikaprah Secera

e 900 gvoca

200 gslaga

200 mimlekaili vode

| jos:

¢ mleko (za umakanje piskota)

Priprema

Piskote podeliti natri reda, zatri reda. Poreati prvi red piskota (njih ne natapati u mleko). Jednu kanticu kisele
pavlake izruciti u ciniju, dodati 5 kaSika prah Secerai blago kaSikom izme&ati. Preko piskota staviti 1/2 pavlake,
300 g vocai drugu polovinu pavlake. Za drugi red piskota: Piskote brzo provuci kroz mleko, da se ne natope
mnogo. Ponoviti isti postupak sa pavlakom, Secerom i vocem. Treci red: Piskote natapati mlekom i ponoviti isti
postupak sa pavlakom, Secerom i vocem. Umutiti Slag samlekom ili vodom i premazati tortul.

Staviti tortu u frizider da se ohladi i stegne. Posle nekoliko sati mozete posluziti. Uzivajte u ukusu!



Savet

V oe moZete staviti po Zelji, jednu vrstu ili viSe. Ja sam sada stavila po 300 g jagoda, viSanjai banana. Vrlo esto
pravim samo sajagodamaili samo sa marelama.



