Vocni kolac (visnje)

tezina: lako
za: 3 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakoru:

e 47umanceta

200 gSecera

1 caSamleka

1 kesicapraska za pecivo
2 kaSikekakaoa

200 gbrasna

1,5 Soljaulja

Zafil:

o 4belanceta

e 200 gSecera

e 100 goraha

e 200 g viSanjabez kostica

Zaglazuru:
¢ 100 gMenaz cokolade

o 2-3 kaSkemleka
¢ 50 gputera

Priprema



Umutiti Zumanca sa Secerom pa dodati mleko, ulje, braSno pomeSano sa praskom za pecivo i kakaom te sve
IzmeSati. Smesu sipati u pravougli pleh oblozen pek papirom i peci na 180 C dok se ne formira korica (oko 15 -
20 minuta). Posebno umutiti belanca u cvrst sneg postepeno dodavati Secer muteci sve vreme dok se ne rastopi.
U dobijeni Sam dodati orahe i ociScene od kostica visnje. Kada je kolac na pola pecen, izvaditi gaiz rernei
premazati ga pripremljenom smesom, vratiti da se dopece jos 20 minuta. Menaz cokoladu rastopiti sa puterom
na pari, dodati malo mlekai sve lepo sjediniti i premazati ohlaen kolac.

Savet

Koristite sezonsko voe maksimal no.



