Gibancice

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gbrasna

® SO

e 1/2 kaSikesvinjske masti
e 2dl vode

Priprema

Zamesiti testo od soli, vode i bradna. Ostaviti da miruje 10-tak minuta. Razvuci na 1 cm debljinei premazati
povrSinu samascu. Urolati cvrsto. Seci ostrim nozem na 2 cm debljne i zatim ponovo oklagijom rastanjiti kao
palacinku. Prziti u dubokoj masti, dok Iepo ne porumeni sa obe strane. Vaditi ha ubrus da se ocedi visak
masnoce. Jesti uz sir, kajmak, pavlaku, ili dzem, pekmez..ili samo slano...

Savet

Nesto jako staro... vojvoanski ... prilikom rolanja mozete pobacati i 100 g sitnog siraili premazati sa ajvarom i
sirom.



