Brzza Vocna torta

L

tezina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zafil:

1Imleka

1 kesicavanilin Secera

200 gSecera

3 kesicezelatina

400 gSlaga u prahu

150 gmlevenog keksa

300 gvoca (maline, jagode...)
150 grendane M enaz cokolade
3 kesiceSlaga

Priprema

11 mieka, 1 vanil Secer i 200 g Secera staviti da provri.

Posebno razmuititi 3 kesice zelatina (po uputstvu) i dodati u vruce mleko. Ostaviti da se ohladi. U hladno dodati
400 g Slagai mutiti mikserom. Podeliti na3 dela. U prvi deo staviti keks, u drugi deo voce, a u treci deo rendanu
cokoladu. Vecu Serpu obloziti najlonom pa sipati masu sa cokoladom, pa onda sa vocem, pa sa keksom. Ostaviti
u zamrzivac 2 casa. lzruciti natacnu i odgore staviti 3 kesice ulupanog Slaga.



Savet

Mozete ako Zelite na unutrasnji zid Serpe poreati piskote koje ste prethodno umoili u mleko, patek ondareati fil.
Tortaje velikai izdasna, mozete jeizliti i u veliku uve tepsiju.



