okoladni rolat (4)

tezina: srednje
za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

350 gSecera

2 kaSikekakaoa

200 gM anaz cokolade
2 kaSikebrasna

250 gmargarina

1ljaja

Priprema

Umutiti 8 belanaca sa 10 kaSika Secera, dodati 8 Zumanaca, 2 kaSike kakaoa, 2 rebra rendane cokolade i 2 kadike
brasna. Ispeci u velikom plehu na pek papiru i prevrnuti na mokru salvetu, kada se ispece. Fil: 250 g margarina
umutiti sa 250 g Secera, dodavati 3 jgjeta, jedno po jedno i mutiti i nakraju 150 g otopljene cokolade. Filovati
rolat unutrai spolja.

Savet



