za: 8 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

e 400 mimlake vode
1/2 kockicekvasca
1 kaSicica Secera
2 kasicicesoli

1 kaSicicasirceta
po potrebibrasna

Priprema

U dublju vanglicu sipati mlaku vodu, dodati Secer, izmrviti kvasac, dodati 2 kaSike bradnai ostavite da kvasac
nadoe. Kada kvasac nadoe dodati sircei so pa postepeno dodajte bradno meseci testo. Umesite glatko testo,
pokrijte vanglicu krpom i ostavite natoplom oko 30 minuta datesto naraste. Naraslo testo premesiti, i tako
loptasto stavite u podmazanu tepsiju. Testo rastanjite rukom da prekrije tepsiju, pokrijte krpom i ostavite ga da
odstoji 5 minuta. Nakon toga pogacu mestimicno izbuSite sa viljuskom i pecite u zagrejanoj rerni dok lepo ne
pozuti. Prijatno!

Savet



