Rolovana baklava

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora zapitu

250 gM enaz cokolade
250 gmlevene plazme
250 gmargarina

300 mlvode

500 gSecera

Priprema

Reati tri kore, jednu preko drugei svaku posuti rendanom cokoladom i mlevenom plazmom.
Uviti rolat i reati u nepodmazan pleh. Praviti rolate dok se ne potroSi materijal.

Zatim ih iseci na parcad duzine 10 cm.

Odozgo narendati margarin..

..I peci na 180 stepeni dok ne dobiju lepu boju.

Od vode i Secera napraviti Serbet i ostaviti da se ohladi, pa preliti vrucu baklavu.



Savet



