Seherezada (4)

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zafil:

1,5Imleka

5 kesicepudinga od karamele
10 kaSikaSecera

200 gSecera u prahu

500 gslaga

250 gmargarina

po potrebikisele vode

| jos:

e 600 gturskog keksa

Priprema

Skuvati 1,3 | mlekai u to dodati razmucen puding sa 10 kaSika Secera i ostatkom mleka. Skuvani puding ostaviti
da se dobro ohladi. U drugoj posudi dobro umutiti margarin sa Secerom u prahu, pa kasikom polako dodavati
ohlaen puding. Slag umutiti sa kiselom vodom da bude malo cvrsci. Na posluzavnik reati keks, preko njegafil,
pa sag. Postupak ponavljati dok ne potrod sve keks. Od gore dekorisati sa Slagom. Prijatno. :-)

Savet

Prvi put sam pravila ovu tortu i oduSevila sam se. :-) Keks ne treba umakati u mleko. Torta bude jos lepsa kada



odstoji jedan dan u frizideru. :-)



