Merlin-Snite

tezina: tesko
za: 8 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

* Gjaa

150 gSecera

30 gbradna

30 gM enaz cokolade

1 kesica praska za pecivo
2 kasSikegustina

1 kasikaulja

Zafil:

e 500 mimleka

6 Zumanaca

150 g Secer aSecera

4 kaSikegustina

300 gmaslaca

2 kesicevanilin Secera



ZaSam:

40 gSecera

8 belanaca

250 gSecera

malo vode

50 g Menaz cokolade

Priprema

Jaja umutite sa Secerom, dodajte brasno pomeSano sa praskom za pecivo i na pari otopljenu cokoladu, kasiku
gustinai ulje. Sve pomeSajte sipajte u nauljen pleh i pecite na 200 stepeni 20 minuta.

Fil: Mleko skuvati (odvajiti 1 dI). Zumanca, Secer i vanil Secer umutiti. Dodajte gustin, pomeZajte sa mlekom
koje steizdvojili i sve zajedno sipajte u vrijuce mleko. Kuvajte sve meSgjuci polako da se zgusne. Ostavite da se
ohladi. Maslac umutite i pomeSajte sa ohlaenim filom. Fil premaZite preko pecene i ohlaene kore.

Sam: Belanca umutite sa 250 g Secera. Posebno Spinujte Secer i malo vode. Spinovani Secer polako izmeSajte sa
vec izmucenim belancima. JoS malo sve zajedno mutite. Sam ravnomerno rasporedite preko fila.

Pospite rendanom cokoladom. Ostavite da se ohladi i stegne.

Savet



