oko mus sa malinama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2dl datke paviake

¢ 150 gMenaz cokolade
e 3jgeta

o 2 kaSike Secerau prahu

| jos:

¢ 100 gdlatke paviake
e 150 gmalina

Priprema

Zagrejte pavlaku u Serpici. Dodajte iseckanu cokoladu, obe vrste. Ostavite da se cokolada istopi. Koristite Sto
sveZijajgja. Razdvojte Zumanca od belanaca. Belanca stavite u veliku ciniju, dodajte 2 kaSike Secerai mikserom
dobro umutite. Dodajte Zumanca u pavlaku i cokoladu i mesgjte.

Dodajte cokoladnu smesu iz 2-3 puta u belanca, sve vreme meSajte kutlacom. Umutite slatku pavliaku. Uzmite
caSe po zelji i razlivajte u slojeve cokoladu, pavlaku i maline. DekoriSite odozgo sve sa par komada maline,
rendanom cokoladom i listicem domace nane.

Savet



