Limun Braunis

L
tezina: srednje
za 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3jgeta

200 gM enaz cokolade
125 gmargarina

200 gSecera

1 kesicavanilin Secera
100 gbrasna

1/2 kesicepraSka za pecivo
3 kasSikekakaoa

1 sok od limuna

Priprema

Margarini 150 g cokolade staviti da se istope. UmeSati jaja sa Secerom i vanilom, paih dodati u cokoladu.
Posebno izmesati brasno, prasak za pecivo i kakao. Sipati u smesu sa cokoladom. Dobro izmeSati | nakraju
dodati sok od limuna. Sipati u kalup oblozen papirom za pecenje. Peci oko 30 minuta na 180 stepeni. 50 g
cokolade rastopiti samalo margarinai premazati ohlaen kolac.

Savet



