Bambi torta (2)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 300 gcelog plazma keksa

Zafil:

e 7Zumanaca

6 kasikaprah Secera

2 kesicevanilin Secera

100 gM enaz cokolade

80 gmlevenih oraha

100 mimleka

125 gmargarina

80 gmlevenog plazma keksa

Zadekoraciju:

o 2 kesiceSlag krema od cokolade
¢ 300 mlhladnog mleka

Priprema



Natacnu ili u pleh poreati pola keksa od ukupne kolicine (prethodno umocenog u mieko).

Zil: Orahe popariti sa 100 ml provrelog mlekai ostaviti da se ohladi.
Zumanca umutiti sa prah Secerom i vanil $ecerom pa skuvati na pari, zatim dodati cokoladu da se otopi.
Skloniti savatrei preruciti u vanglicu, padodati i poparene orahe i sve dobro umutiti. Ostaviti da se ohladi.

Margarin umutiti penasto pa mu postepeno dodavati ohlaenu smesu, dobro umutiti pa na kragju dodati i mlevenu
plazmul.

Sve dobro umutiti mikserom da se gedini.

Preko poreanog keksa naneti polafila, zatim poreati joS jedan red keksa (prethodno umocenog u mleko) i naneti
preostali fil.

Slag krem umutiti samlekom i naneti ga preko torte. Dekorisati po Zelji.

Savet



