Brz cokoladni kolac sa makom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

2 case mleka

2 caSeSecera

1 caSaulja

3 caSebrasna

1 kesicavanilin Secera

1 kesica praSka za pecivo
200 gmaka za kolace

Zapreiv:

¢ 100 gMenaz cokolade
e 3 kaSkemleka
e 10 gmargarina

Priprema

U dubljoj posudi izmeSati sve suve sastojke za testo: Secer, vanilin Secer, bradno, praSak za pecivo i mak.
Zatim dodati mleko i ulje, pa sve promesati velikom kasikom ili varjacom, da se lepo gedini.

Dublju tepsiju premazati uljem i posuti brasnom, pa sipati smesu za kolac. Peci oko 30 minuta na 180 stepeni C.



U Serpicu sipati 3 kaSike mleka, pa staviti na Sporet i kad provri dodati izlomljenu Menaz cokoladu. Kad se sve
lepo rastopi, nalaganoj temperaturi, skloniti sa Sporetai umeSati 10 g margarina. Preliti preko kolaca.

Savet

aSe koje se pominju kao mera u receptu su aSe od jogurta, kisele pavlake...



